| 4|

Table des matieres, éditions 2007

Actualités, informations générales Edition: Page:
Nouveaux échantillons de contréle salmonelles 1 3

Dindes Micarna: accord conclu 1 4

Porte ouverte chez Jacques Hofer et Joél Grin 1 10
Grippe aviaire: la «paix» est-ce déja du passé ? 2 2

Journée de formation continue pour les producteurs d’ceufs romands 2 3

Journée d’information OVF/WPSA a Zollikofen 3 3

Actualité grippe aviaire 3 4

Journée AGRIDEA/Aviforum du 27 mars 2007 a Zollikofen 4 2

Statistiques 2006: Production, importations et consommation 4 4

29°™ rencontre de la Commission paritaire du 28 février 2007 4 7

Adaptation des directives techniques sur le contréle des salmonelles 5 3

Projet de recherche sur la surveillance de la grippe aviaire en Suisse 5 4

Etude de I'image de la viande 2006 5 4

Assemblée annuelle de GalloSuisse 6-7 2

La grippe aviaire nous guette encore 8 2

Tous les producteurs de dinde ont trouvé une nouvelle option 8 3

Importations de gluten de mais falsifié 8 3

La grippe aviaire toujours d’actualité ! 9 2

L’'indemnisation pour les engraisseurs de dindes Micarna est réglée 9 7

Groupement des producteurs Lichinger & Schmid en visite en Suisse Romande 9 7

Grippe aviaire: surveillance renforcée dans les zones sensibles 10 3

Les producteurs d‘ceufs au Comptoir de Lausanne 10 4

Conférence a la Suisse Tier: coup d‘ceil chez notre voisin autrichien 11 3

30e rencontre de la Commission paritaire des oeufs 12 3

TerraSuisse: nouveau label de IP-SUISSE et Migros 12 4

Nouveaux cas de grippe aviaire en Europe / 1er paquet agricole de la PA 2011 12 5

En souvenir du Dr. Werner Thomann t 12 5

Génétique et qualité de viande 12 7

Articles scientifiques et techniques

Faible présence de salmonelles en Suisse 1 9

Mise en valeur des courbes de ponte en 2006 1 12
Nouvelle emballeuse de ferme 2 9

Projet de recherche «Safehouse»: statut sanitaire des pondeuses 2 10
L’'oeuf et ses mécanismes de protection contre les germes 2 11

Guide des bonnes pratiques pour la fabrication d’aliment 2 12
Influence de la température du poulailler chez le poussin d’engraissement 3 10
Essai Aviforum pour influencer la qualité de la coquille des ceufs durs 4 11

Avec la chaleur, les poux rouges se multiplient 5 9

Comment définir la fraicheur de I'ceuf ? 6-7 8

Comment maitriser la chaleur ? 6-7 10
La lutte contre les nuisibles 8 9

Affections a Escherichia coli chez la volaille de rente 8 10
Hygiéne en aviculture: plus important que jamais 9 9

Explosion des prix des aliments pour animaux 10 8

Intestins des poulets et qualité de la litiere 10 10

page 1 de 2



| 4|

Table des matieres, éditions 2007

L'interview du mois avec...

Jaques Hofer et TADAPR 1 11
Christian Hertig, boulangerie «Zum Brotkorb» 2 9
Josef Reichmuth, Président du «GI CEuf BIO Suisse» 3 9
Markus Reinmann et Provet AG 5 10
Leo Egloff et Ernst Kneuss Gefliigel AG 8 8
Stephan M. Pagnoncini et «<POULET GRAND DELICE» 9 8
Rudolf Marti, Association suisse des fabricants d'aliments 10 9
Les «Etablissements Fournier» a Perly 11 9
Le portrait: Marc et Eric Fournier 11 10

page 2 de 2



